
Domaine de Monrecour 

 

ChØteau Hêtel*** Restaurant 

Tßl. (+33) 5 53 28 33 59 ċ contact@monrecour.com 

Pour un sßminaire rßussi... 

 

Journße dčÀtude, Sßminaire Rßsidentiel 



JOURNÀE DčÀTUDE 

· partir de 37 ϵ par personne 

 

¶ Mise Ö disposition de la salle de sßminaire 

¶ Deux pauses en salle 

¶ Dßjeuner en formule Bistro (entrße, plat, dessert, 1 verre de vin et cafß) 

SÀMINAIRE RÀSIDENTIEL 

· partir de 161 ϵ par personne 

 

¶ Mise Ö disposition de la salle de sßminaire 

¶ Deux pauses en salle 

¶ Dßjeuner en formule Bistro (entrße, plat, dessert, 1 verre de vin et cafß) 

¶ Däner en formule Gastronomique (apßritif, entrße, plat, dessert, 2 verres de vin et cafß) 

¶ Nuitße en chambre individuelle 

¶ Petit dßjeuner 

DÀTAILS DES PRESTATIONS 

¶ Notre salle de sßminaire modulable dčune superficie de 90 m2 est ßquipße :  

dčun grand  ßcran, dčun vidßoprojecteur, de lčaccÞs Wi-Fi gratuit, des connectiques USB 

et HDMI, de paperboards... Cette salle est insonorisße et climatisße. 

 

Configurations possibles en ª U µ et en ª Classe µ pour 36 personnes ; 

et en ª ThßØtre µ ou en ª Cocktail µ pour 90 personnes. 

 

¶ Mise Ö disposition de nos chambres Ö partir de 15 h 00 le jour dčarrivße et libßrable 

jusqučÖ 11 h 00 le jour du dßpart. 

 

¶ Notre petit dßjeuner complet et variß vous est proposß sous forme de buffet dans le 

ª Salon dčHonneur µ en rez-de-chaussße du ChØteau. 

 

¶ Nos pauses se composent de boissons chaudes, froides et viennoiseries et/ou cake. 

 

¶ La composition des repas sont Ö choisir en amont pour lčensemble des convives parmi 

les suggestions du Chef. 

 

¶ Le Wi-Fi vous est offert durant la totalitß du sßjour. 

 

Prix nets en euros, taxes et service inclus. 

SAS TPL BOUTIQUES Domaine de Monrecour 24220 SAINT VINCENT DE COSSE ; Siret 538 625 716 00062 ċ R.C.S. Bergerac 



SAS TPL BOUTIQUES Domaine de Monrecour 24220 SAINT VINCENT DE COSSE ; Siret 538 625 716 00062 ċ R.C.S. Bergerac 

DÀJEUNER FORMULE BISTRO 

(du mardi au samedi midi) 

 

 

 

Salade haricots coco, 

Jambon ibßrique et condiment yuzu. 

 

Ou 

 

Caillß frais de vache aux herbes, 

Mesclun Ö lčhuile de noisette bio. 

 

 

_______ 

 

 

Carrß de porc noir poàlß, 

CrÞme de maås blanc. 

 

Ou 

 

Filet de cabillaud rêti, 

Cocotte de lßgumes. 

 

 

_______ 

 

 

Panacotta Ö la vanille bourbon, 

Confiture de lait. 

 

Ou 

 

Crßmeux Ö lčArabica, 

Mousse de marrons 

 

 

 

 

 

Boissons : 1 verre de vin et cafß 

DÅNER FORMULE GASTRO 

(tous les soirs et le dimanche midi) 

 

 

 

Terrine de gratons de canard au foie gras, 

Condiment oignon rouge / xßrÞs. 

 

Ou 

 

Saumon marinß 

au poivre de timut, 

 

 

_______ 

 

 

Dos de merlu braisß, tomatß ßpicße, 

Pommes de terre ßcrasßes. 

 

Ou 

 

Supràme de pintade rêti, 

Mousseline de patates douces. 

 

 

_______ 

 

 

Chou gourmand au chocolat ª Jivara µ, 

Sauce caramel.  

 

Ou 

 

Cheesecake au citron vert, 

Sur sablß Breton croustillant. 

 

 

 

 

 

Boissons : apßritif kir vin blanc, 2 verres de vin et cafß 

EXEMPLE DE PROPOSITION DE MENU 


